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PRESENTACION






Presentacion

Hace unos dias durante una reunion de
empresarios dijeron haber hecho un estudio
de la percepcion de Somontano fuera de
nuestras tierras, y afirmaron que la imagen era
de prestigio, y el ponente apostilld, gracias a
SUS Vinos.

Son muchos los halagos, que he recibido
durante este ano, al trabajo que todos juntos
hemos hecho. Lo mejor es que el
protagonismo esta repartido entre todos los
que formamos parte de este gran equipo.

Si equipo, porgue asi tenemos que percibir
nuestro caminar juntos, un equipo Ccuyo
objetivo no es conseguir la victoria, sino como
la conseguimos. Si trabajamos alineados la
recompensa vendra de la mano.

El trabajo individual es el que da sentido al
resultado colectivo, cuando actuamos cada
uno por nuestra marca y por la de todos,
entendemos mejor qué hace Somontano por
nosotros. Pensar en global y actuar en local.
Porque esta cadena de valor esta formada por eslabones donde estamos presentes cada
uno de nosotros, viticultores, bodegueros, técnicos de diferentes departamentos,
comerciales, distribuidores y todos aquellos embajadores que, de forma muy querida,
hablan de Somontano con orgullo. Todos sumamos.

Un dia alguien me dijo que imaginara cuantas personas se levantaban al dia y repetian la
palabra Rioja, y que esa es la fuerza de la marca, mas incluso que toda la promocion y
publicidad que su extenso presupuesto les permite realizar. Y tenia razon, un mensaje cala
si lo repetimos muchas veces. Por eso debemos contar nuestra tradicion, nuestra historia,
el por qué de nuestra forma de trabajar y convencera porque lo contaremos con la pasion
y el compromiso que nos da el amor a la tierra y a los nuestros.

A veces el trabajo diario o las dificultades nos alejan de esa mirada al futuro, al horizonte,
hacia donde queremos ir, y debemos apoyarnos los unos en los otros para que el motor
de la innovacion, el del caminar unidos hacia un mismo objetivo siga adelante. Un camino
que ya esta marcado, que se ha construido entre todos y de ahi nuestra campana,
“Seguimos un camino el nuestro”, va mas alla de un eslogan, es una realidad. Porque a
veces, N0 hemos estado alineados con lo que se pedia y aunque haya sido muy duro y
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costoso mantenerse con tesdn en seguir trabajando en lo que creiamos, el consumidor
acaba reconociendo nuestro estilo, nuestra forma y si hay alguien que duda debemos
contarselo. COmo hemos llegado hasta aqui y lo que vamos a hacer para seguir hablando
con orgullo de nuestro Somontano.

Como denominacion de origen de Somontano que somos tenemos una mision a cumplir,
y €S perseguir tres puntos importantes

El primero, nuestro compromiso con la excelencia, con el estilo reconocido de nuestros
vinos, con la seguridad que significa para el consumidor comprar un vino del Somontano.

El segundo, la generosidad compartida de trabajar por una marca que nos representa a
todos, que nos une y nos diferencia del resto, una marca que cuesta mucho mantener en
la mente del consumidor, una marca que crece cuanto mas creemos en ella.

Y tercero, la responsabilidad de cuidar nuestro entorno y ser parte fundamental del
desarrollo sostenible de este territorio. De nosotros depende recibir un legado vy trabajar
para que quienes lo reciban, lo hagan con el respeto vy la ilusion de seguir con aquello que
se les entrega. Convertir a Somontano en una zona préospera, hoy por hoy hemos sido
inspiracion para la puesta en marcha de otros proyectos, e incluso otros territorios. Hemos
generado sinergias para que otros sectores se desarrollaran, como el turismo, hoy
Somontano es un destino turistico. Y todo esto siempre con la ilusion y humildad de
colaborar en un futuro que sera el de todos.

En este compromiso debemos mantenernos firmes y unidos porque esa es nuestra
identidad, nuestro orgullo. Brindemos por el inconformismo que moldea nuestro caracter,
por esta pasion por la tierra que nos hace innovar y ser excelentes.

Porque si creamos y creemos, Creceremos.

D?. Raquel Latre Latorre

Presidenta

CONSEJO REGULADOR DE LA
DENOMINACION DE ORIGEN SOMONTANO
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El Pleno

El Consejo Regulador de la Denominacion de Origen Somontano desarrolla sus funciones
desde la siguiente estructura descrita en su Reglamento de Funcionamiento:

ORGANO DE GESTION ORGANO DE CONTROL
ORGANO DE GOBIERNO
PreS|dente\,/(\)/cl:%?éjsre&dente y COMITE DE PARTES

Organo independiente

SECRETARIO DIRECTOR DE
GENERAL ' CERTIFICACION
| | | . | '
] AUDITORES | INSPECTORES
SECCION DEPARTAMENTO DE '
ADMINISTRATIVA COMUNICACION
Leyenda:
Dependencia jerarquica y funcional
Coordinacion, independencia jerarquica y funcional en materia de inspecciéon y control
EL PLENO

El Consejo Regulador, como Corporacion de Derecho Publico representativa de los
intereses de los viticultores y las bodegas inscritos en sus registros, tiene como érgano
fundamental de representacion sectorial y de gobierno al Pleno el cual es objeto de
renovacion, mediante sufragio, entre todos los operadores inscritos cada cuatro anos.

La composicion del Pleno es la resultante del proceso electoral desarrollado en virtud de la
Orden del 6 de mayo de 2009, del Consejero de Agricultura y Alimentacion del Gobierno
de Aragon, por la que se aprobaba la normativa especifica de la Denominacion de Origen
Somontano y que concluyd con la constitucion del nuevo Pleno del Consejo Regulador el
17 de julio de 2017. Misma fecha en la que los vocales electos nombraron Presidenta, por
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unanimidad, a D? Raquel Latre Latorre, primera mujer que ostenta el cargo tras las
legislaturas presididas por D. Mariano Sanagustin, D. Luis Miguel Subias y D. Mariano
Beroz. El Pleno ratific6 como Vicepresidente, también por unanimidad, a D. Francisco
Lalanne Matute mientras Francisco José Berroy Giral permanece como Secretario.

En octubre de 2018, el vocal del sector viticola D. José Ramoén Subias Murillo,
representante de la Cooperativa Somontano del Sobrarbe, causa baja y es sustituido por
su suplente, de forma que desde ese momento y hasta la fecha de publicacion de esta
memoria, la composicion del Pleno del Consejo Regulador, es la siguiente:

PRESIDENTA:
D?2. Raquel Latre Latorre

VICEPRESIDENTE:
D. Francisco Lalanne Matute

VOCALES:

Vocales del Sector Vinicola:
Titulares de bodegas que comercializaron mas de 2.000.000 de botellas en 2016

D?. Silvia Arruego Maurin (Bodega Pirineos)
D. Enrique Artasona Larrosa (Bodega Vinas del Vero)
D. Luis Nozaleda Arenas (Bodega Enate)

Titulares de bodegas gue comercializaron menos de 2.000.000 de botellas en 2016

D. Gonzalo Alcalde Fabregas (Bodegas Fabregas)
D. Francisco Lalanne Matute (Bodegas Lalanne)
D. Jorge Costa Cerezuela (Bodega Sommos)
Vocales del Sector Viticola:

Titulares de vinedos socios de cooperativas agrarias

D. JesUs Palacio Arasanz (Cooperativa Somontano del Sobrarbe)
D. José Maria Mur Subias (Cooperativa Somontano del Sobrarbe)

Titulares de mas de 100 hectareas de viiedos no socios de cooperativas agrarias

D. José Ramon Ferrer Castillon (Bodega Vinas del Vero)
D. Jesus Sesé Buil (Bodega Enate)

Titulares de menos de 100 hectareas de vinedos no socios de cooperativas agrarias

D. Luis Olivera Bardaji
D. José Lisa Puyuelo

Vocales técnicos (delegados de la Diputacion General de Aragon):
D. José Miguel Malo Betoré

D. Jesus Lobera Mairel

SECRETARIO GENERAL:

D. Francisco José Berroy Giral



| HablanDO SOMONTANO

El Consejo Regulador de la Denominacion de Origen celebraba el 22 de mayo el | Encuentro
HablanDO SOMONTANO, una importante e histérica jornada de trabajo con sus bodegas
organizada como un nuevo foro creado, tal cual resumia la Presidenta del mismo, Raquel
Latre Latorre, “para conocernos mejor, aunar esfuerzos y fortalecer alianzas siendo
conscientes de que nuestra unidn hace un Somontano mas potente y refuerza la marca
“Somontano” que nos diferencia e identifica”.

| HablanDO SOMONTANO =i i
- e .';L.!-" -
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El programa de este primer encuentro, celebrado en Bodegas Lalanne, conté con la
presentacion “Somontano, construyendo futuro” ofrecida por la Presidenta del Consejo
Regulador y la conferencia “Los mercados del vino en 2017 diferenciacion y valor”
impartida por el Director General del Observatorio Espanol del Mercado del Vino, D. Rafael
del Rey. Al término de las charlas, los bodegueros y miembros del Pleno continuaban las
conversaciones mientras disfrutaban de un coctel. La jornada concluia con un brindis de
despedida.

Esta iniciativa del Consejo Regulador respondia a la demanda de las bodegas de promover

un momento de encuentro y tendra continuidad. Al término del foro, todas felicitaron la idea
y el desarrollo de la jornada.
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El cierre del
ejercicio economico 2018

Balance de situacién abreviado

ACTIVO

| ACTIVO NO CORRIENTE 631.322,40 |
Inmovilizado intangible 71.720,18
Aplicaciones informaticas 2.601,62
Derechos sobre activos cedidos en uso 69.118,56
Inmovilizado material 559.602,22
Terrenos y construcciones 443.377,64
Instalaciones técnicas y otro inmovilizado material 116.224,58
Inmovilizado en curso y anticipos -

| ACTIVO CORRIENTE 1.173.658,27 |
Usuarios y otros deudores de la actividad propia 201.727,87
Deudores comerciales y otras cuentas a cobrar 886.709,34
Activo por impuesto corriente 2.964,00
Otros créditos de las Administraciones Publicas 883.745,34
Inversiones financieras a corto plazo 545,71
Periodificaciones a corto plazo 2.710,10
Efectivo y otros activos liquidos equivalentes 81.965,25
Tesoreria 81.965,25

| TOTAL ACTIVO 1.804.980,67 |

| PATRIMONIO NETO 620.375,94 |
Fondos propios 165.566,27
Excedentes de ejercicios anteriores 76.396,53
Remanente 76.396,53
Excedente del gjercicio 89.169,74
Subvenciones, donaciones y legados recibidos 454.809,67

| PASIVO NO CORRIENTE 521.712,18|
Deudas a largo plazo 521.712,18
Deudas con entidades de crédito 78.612,18
Otros pasivos financieros 443.100,00

| PASIVO CORRIENTE 662.892,55 |
Deudas a corto plazo 531.909,21
Deudas con entidades de crédito 531.909,21
Acreedores comerciales y otras cuentas a pagar 130.983,34
Acreedores varios 119.664,32
Personal 0,22
Otras deudas con las Administraciones PUblicas 11.318,80

| TOTAL PATRIMONIO NETO Y PASIVO 1.804.980,67 |
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Cuenta de pérdidas y ganancias

EXCEDENTE DEL EJERCICIO

Ingresos de la actividad propia 1.623.207,38
Aportaciones de los usuarios 570.145,64
Ingresos de promociones, patrocinadores y colaboraciones 153.929,48
Subvencionas, donaciones y legados imputados al excedente 899.132,26

Ventas y otros ingresos de la actividad mercantil 277.154,14
Prestacion de servicios 277.154,14

Gastos por ayudas y otros -16.800,00
Gastos por colaboraciones y del 6rgano de gobierno -16.800,00

Otros ingresos de la actividad 16.200,34
Ingresos accesorios y de gestion corriente 16.200,34

Gastos de personal -251.606,84
Sueldos, salarios y asimilados -191.307,20
Cargas sociales -60.299,64

Otros gastos de la actividad -1.533.695,09
Servicios exteriores -1.479.268,15
Tributos -10.228,54
Perdidas, deterioro y variacion de provisiones operaciones comerciales -3.234,34
Otros gastos de gestion corriente -40.964,06

Amortizacion del inmovilizado -44.,184,02

Subvenciones de capital traspasadas al excedente del gjercicio 27.779,76

Otros resultados 9.535,70

EXCEDENTE DE LA ACTIVIDAD 107.591,37

Gastos financieros -18.421,63
Por deudas con terceros -18.421.63

EXCEDENTE DE LAS OPERACIONES FINANCIERAS -18.421,63

| EXCEDENTE ANTES DE IMPUESTOS 89.169,74|

Impuestos sobre beneficios -

VARIACION DEL PATRIMONIO NETO RECONOCIDA EN EL

EXCEDENTE DEL EJERCICIO 89.169,74

INGRESOS Y GASTOS IMPUTADOS DIRECTAMENTE AL PATRIMONIO NETO

Subvenciones recibidas

VARIACIONES DE PATRIMONIO NETO POR INGRESOS Y GASTOS
RECONOCIDOS DIRECTAMENTE EN EL PATRIMONIO NETO

RECLASIFICACION AL EXCEDENTE DEL EJERCICIO

Subvenciones recibidas -27.779,76
VARIACIONES DEL PATRIMONIO NETO POR RECLASIFICACIONES AL
EXCEDENTE DEL EJERCICIO -27.779,76
VARIACION DEL PATRIMONIO NETO POR INGRESOS Y GASTOS
IMPUTADOS DIRECTAMENTE AL PATRIMONIO NETO -27.779,76
| RESULTADO TOTAL, VARIACION PATRIMONIO NETO DEL EJERCICIO 61.389,98 \
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Visita del Consejero de Desarrollo Rural y
Sostenibilidad del Gobierno de Aragdn

Visita del Consejero de Vertebracion del
Territorio, Movilidad y Vivienda
del Gobierno de Aragon






Visita del Consejero de
Desarrollo Rural y
Sostenibilidad

El Pleno de la Denominacion de Origen Somontano recibia en su sede el 23 de mayo al
Consejero de Desarrollo Rural y Sostenibilidad del Gobierno de Aragon, D. Joaquin Olona
Blasco.

Durante el encuentro, el Consejero conocia los nuevos proyectos y retos del vino
Somontano entre los que destaca la importante campana de promocion “Denominaciones
de Origen de Europa, mucho mas que un lugar” - “Seguimos un camino, €l nuestro” que
Somontano desarrolla con la denominacion de origen Jamoén de Teruel en el mercado
nacional durante el trienio 2018 — 2020 con un presupuesto, cofinanciado por la Unidn
Europea, de 3.165.000¢€. El Consejo Regulador explicaba a Olona su intencion de reforzar
dicha campana con otra complementaria que potenciara y multiplicara el impacto de la
primera solicitando el apoyo econdmico de su Departamento.

Ademas, el Consejo Regulador mostraba a D. Joaquin Olona la remodelacion de su sede
que, con el apoyo de su Consejeria, ha sido cofinanciada con fondos europeos a través del
Centro de Desarrollo del Somontano (CEDER). Una remodelacion del edificio que ha
supuesto la inversion de 700.000¢€.

Al término de la cita en la sede de la Denominacion, el Consejero visitaba Bodega Pirineos
con motivo del vigésimo quinto aniversario de la empresa vitivinicola.
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Visita del Consejero de
Vertebracion del Territorio,
Movilidad y Vivienda

El 13 de diciembre visitaba la Denominacion de Origen el Consejero de Vertebracion del
Territorio del Gobierno de Aragén, D. José Luis Soro Domingo.

Durante el encuentro mantenido con el Pleno del Consejo Regulador, la Presidenta de éste,
insistia en la reivindicacion de la Denominacion de Origen de la senalizacion de Somontano
en las carreteras de titularidad estatal para o que es requisito previo que se solicite su
inclusion dentro del listado de destinos SISTHO.

El Consejero explicaba durante la reunion que ya se habia formalizado la solicitud desde su
Consejeria a la Secretaria de Estado de Turismo para que se pudiera sefalizar la Ruta del
Vino del Somontano. Una peticidon que también se planteaba para las otras tres rutas del
vino de Aragon y que el Ministerio de Industria, Comercio y Turismo aprobaba en marzo de
2019.

Tras la reunion con el Pleno, el Consejero mantenia un encuentro con la prensa en el que
destacaba el trabajo de la Denominacion como un ejemplo en lo que se refiere ainnovacion,
propuestas en torno a la cultura del vino y a la creacion de un destino turistico de
excelencia. También destacaba que la D.O.P. Somontano y la Comarca en su conjunto
eran una pieza clave dentro del Territorio de Interés Gastrondmico de Aragdn 2018 vy, en
consecuencia, de la representacion de Aragén como destino gastrondmico durante todo
el ano. El consejero resaltaba el hecho de que Somontano fuese la primera experiencia del
Territorio de Interés Gastronomico era una garantia para que este nuevo sello fuera “un
éxito”.
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Seccion Administrativa

La Seccion Administrativa del Consejo Regulador desarrolla una serie de funciones
detalladas en el capitulo 04 del Manual de Calidad del Consejo Regulador.

Actualmente, los técnicos que pertenecen a esta Seccion son D. Francisco Jose Berroy
Giral, D. Oscar Torres Angosto. D?. Mariola Subias Lisa y D?. Patricia Lanao Randet.

Desde esta éarea se realizan, de forma profesionalizada, multitud de gestiones
administrativas que se englobarian en tres grandes grupos:

GESTIONES DE FUNCIONAMIENTO

Como gestiones de funcionamiento destacan la asignacion de numeracion de
contraetiquetas, el cobro de las tasas sobre vifedo una vez actualizados los datos de
parcelas, la Contabilidad y presentacion de informes, la elaboracion de estadisticas, la
gestion y archivo de correspondencia, la gestion de las declaraciones de movimientos
mensuales de ventas y cobro de las tasas correspondientes, la gestion de las declaraciones
de produccién y cobro de las tasas sobre vino que correspondan, la gestion de los registros
de bodegas y vifedos incluida la modificacion de inscripciones (altas, bajas y cambios de
propiedad), la gestion y archivo de facturas y pagos, la informacion y asesoramiento a los
inscritos en el Consejo Regulador, la presentacion de Declaraciones Obligatorias (IVA por
cuatrimestre y total, Impuesto de Sociedades y 347) , la presentacion vy justificacion de
subvenciones (PDR, Ayuntamiento de Barbastro, Diputacion Provincial de Huesca, Unidn
Europea y CEDER Somontano).

GESTIONES DEL VINEDO

Las gestiones relacionadas con los vinedos se concretan en el asesoramiento integral sobre
multitud de temas relacionados con la normativa viticola, asi como la actualizacion vy el
mantenimiento de los registros de viticultores, de vifedos y de bodegas, la tramitacion de
las solicitudes de arranque, de plantaciones con derechos y de replantacion de vifedo, las
consultas y/o alegaciones a las diferentes Administraciones Publicas, tramitacion de
solicitudes de los derechos de replantacion de nueva plantacion, asesoramiento y
confeccion de contratos de arrendamiento, cumplimentacion de liquidacion de impuestos
(transmisiones patrimoniales, tasas sobre arrendamientos rusticos, ...), la gestion de los
seguros agrarios de vifedo, la confeccion de las Declaraciones de Cosecha, tanto las del
Consejo Regulador como las del Gobierno de Aragon, etc.

Capitulo especial y destacado de la Seccion Administrativa especializada en Viticultura

merece, por su dimension e importancia, la gestion, propia e integral, de los proyectos de
reestructuracion y el control y gestion de la vendimia.
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FORMACION TECNICA

El Consejo Regulador organiza y participa, durante todo el afio, en diferentes jornadas
técnicas, cursos y conferencias dirigidas a los viticultores, bodegas y otros colectivos de
interés.

La mayor parte de estas actividades se promueven para atender los cambios relacionados
con la vitivinicultura, dan respuesta a las necesidades técnicas de los profesionales de los
vifedos y bodegas y cuentan con un alto grado de participacion.

En 2018 se han desarrollado
varias acciones de formacion
y colaborado en otras de
ambito regional e
internacional. De todas ellas
es especialmente destacable
la  colaboracion de la
Denominacion de Origen en
la organizacion de
reconocido Congreso
Internacional del Terroir cuya
duodécima edicion acogia
Aragoén en el mes de junio.
Mas de doscientos
congresistas de veintisiete
paises del mundo conocian
cOmo el territorio aporta unas
caracteristicas Unicas a las
vinas y a los vinos. Durante el
programa, Somontano era la
primera visita técnica a las
denominaciones de origen
aragonesas y en ella se
analizd, en cuatro calicatas
de las bodegas Vinas del
Vero, Enate, Sommos e
Idrias, la gran variedad de
suelos, climas, materiales
geoldgicos y paisajes de
Somontano. La estancia en
la Denominacién concluia
con una cena en Bodega
Laus.

En el ambito de la formacion, también ha tenido especial relevancia la presentacion, el 27
de febrero, en el Espacio del Vino de la Denominacion de Origen Somontano de los
resultados del estudio “La caracterizacion agrondémica y enoldgica de la variedad de vid
Parraleta” realizado por el Centro de Transferencia Agroalimentaria (CTA) del Gobierno de
Aragon.
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PLAN N° 13 DE REESTRUCTURACION Y RECONVERSION DEL VINEDO

El 19 de marzo de 2018 se publicd en el Boletin Oficial de Aragén la Orden DRS/2018 del
Departamento de Desarrollo Rural y Sostenibilidad por la que se convocaban las
subvenciones para los planes de reestructuracion y reconversion de vifedo, establecidas
en el Real Decreto 5/2018, de 12 de enero, para la aplicacion de las medidas del programa
de apoyo 2019-2023 al sector vitivinicola espanol. Por ello, con el fin de cumplir con los
plazos establecidos, el 18 de abril se presentd el decimotercer Plan de Reestructuracion y
Reconversion del vinedo en el Somontano.

La superficie solicitada en este Proyecto n° 13 de Reestructuracion y Reconversion ha sido
de 144,3670 hectareas, con una inversion de 1.690.974,66€, lo que supone una solicitud
de subvencion de 883.022,14€. El numero de solicitantes que se han acogido a este ultimo
Plan ha sido de 32 viticultores, los cuales han solicitado 92,1873 hectareas de arranque y
plantacion, 48,6374 hectareas de plantacion con derechos, 3,1038 hectareas de
reinjertado y 0,4385 hectareas de transformacion de vaso a espaldera.

MEDIDAS SOLICITADAS EN EL PROYECTO

(N9 de hectareas)

MEDIDAS SUPERFICIE
Arranque y Plantacion 92,1873
Plantacion con Derechos 48,6374
Reinjertado 3,1038
Transformacion de Vaso a Espaldera 0,4385

SUPERFICIE ACOGIDA EN EL PROYECTO.
(NO de hectéreas)

MEDIDAS 2019 2020
Arranque y Plantacién 46,0663 46,1210
Plantacién con Derechos 24,9453 20,7264
Reinjertado 3,1038 0,9761
Ersslior;slggrrgamon de Vaso a 0.4385

Superficie total (Has.) 76,5435 67,8235

Coste (€) 903.126,79  787.847,87

Subvencion (€) 470.635,71  412.386,43
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MUNICIPIOS ACOGIDOS EN EL PROYECTO N° 13
SUPEREFICIE

MUNICIPIO , PORCENTAJE
(Hectareas)

Adahuesca 06,6784 4,63 %
Antilldn 0,4385 0,30 %
Barbastro 52,2882 36,22 %
Castillazuelo 0,9982 0,69 %
Estada 0,0295 0,02 %
Estadilla 1,5146 1,05 %
El Grado 16,5663 11,48 %
Hoz y Costean 8,9742 6,22 %
Santa Maria de Dulcis 2,0823 1,44 %
Lascellas-Ponzano 2,1389 1,48 %
Pozan de Vero 5,3235 3,69 %
Salas Altas 10,5620 7,32 %
Salas Bajas 28,8862 20,01 %
Secastilla 7,8862 5,46 %

VARIEDADES FINALES EN EL PROYECTO N° 13

VARIEDAD SUPEBHClE
(Hectareas)

Cabernet Sauvignon 36,8130
Chardonnay 35,4162
Tempranillo 21,6923
Syrah 14,4646
Garnacha Tinta 14,2837
Merlot 4,8237
Pinot Noir 4,3700
Moristel 3,9788
Garnacha Blanca 3,1038
Sauvignon Blanc 3,0759
Gewdlrztraminer 2,3450



LA VENDIMIA

Durante la vendimia 2018 la Estructura de Control del Consejo Regulador de la
Denominacion de Origen Somontano contratd a un inspector para controlar la entrada de
la uva. Este inspector es el encargado de realizar las inspecciones que se efectuan en las
bodegas de elaboracion inscritas en el Registro de Bodegas del Consejo Regulador durante
la campafna de recogida de la uva.

Antes de comenzar los trabajos de la vendimia, la bodega solicita con antelacion suficiente
al Consejo Regulador los datos de la relacion de parcelas del Registro C.R.D.O. Somontano
de los viticultores (proveedores de uva de cada bodega) necesarios para realizar un
correcto control de la vendimia. Dichos datos son enviados por el Consejo Regulador en
un formato compatible con la aplicacion informatica activa.

Posteriormente, la bodega informa a la Estructura de Control del Consejo Regulador sobre
el plan de vendimia especificando los horarios de entrada de uva para que éste pueda
realizar una inspeccion en el momento que estime oportuno con el objeto de comprobar
que el control de vendimia se realiza de una forma adecuada.

En el caso de que el plan de vendimia se vea modificado (por cualquier tipo de condicion:
meteorologica, averia,...) la bodega tiene la obligacion de informar a la Estructura de
Control del Consejo Regulador, con la mayor rapidez posible, detallando el nuevo plan.
Durante la vendimia un responsable técnico de la propia bodega verifica que la entrada de
la uva se realiza conforme al Pliego de Condiciones.

La Estructura de Control del Consejo Regulador establece una serie de inspecciones
aleatorias en la entrada de uva de las distintas bodegas con el objeto de comprobar los
registros proporcionados por las mismas. La periodicidad de estas inspecciones se realiza
en funcion de la cantidad prevista de uva a recolectar, el nUmero de proveedores externos
y la fiabilidad que proporcionen a la Estructura de Control los propios controles internos de
la bodega.
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INFORME DE VENDIMIA

La noche del 22 al 23 de agosto comenzo la recogida de las primeras parcelas de las
variedades de uva blanca Gewdurztraminer y Chardonnay. La Ultima entrada de uva se
producia el 26 de octubre dandose por concluida la cosecha con 18.741.449 kilos de uva.
Esta cantidad ha sido superior en un 21% a la recogida el ano 2017 (15.544.097 kilos).

Del total, el 66% fueron uvas tintas, lideradas por las variedades Cabernet Sauvignon y
Merlot, seguidas por el Tempranillo, Syrah, Garnacha Tinta, Moristel, Pinot Noir y Parraleta.
El ranking del 34% de las uvas blancas recogidas lo lidero la variedad Chardonnay, de la
que se vendimiaron casi 4.000.000 kilos de wuva (record historico). Tras ella,
Gewdrztraminer, Sauvignon Blanc, Macabeo, Garnacha Blanca, Riesling y Alcanon.

El rendimiento medio en la campana 2018 ha sido de 5.281 kilos por hectarea, cifra superior
en un 19% a la de la vendimia anterior (4.436 kgs/ha). Los rendimientos mas elevados se
producian en variedades blancas como Riesling o Macabeo.

Esta campana ha estado marcada por las importantes precipitaciones del final de invierno
y primavera que provocaban condiciones muy favorables para el desarrollo de
enfermedades criptogamicas y, especialmente, para el mildiu. Esto ha provocado que los
viticultores hayan tenido que reforzar los controles y tratamientos fitosanitarios. Finalmente
y gracias a este trabajo la reduccion de cosecha fue menor de lo que las primeras
previsiones hicieron pensar.

PRODUCCION Y RENDIMIENTO

PRODUCCION RENDIMIENTO

VARIEDADES (Kilos) (Kilos/hectarea)
Alcanon 3.405 1.259
Chardonnay 3.976.819 5.872
Garnacha Blanca 181.680 5.964
Gewdlrztraminer 1.335.733 5.966
Macabeo 319.640 6.490
Riesling 180.170 6.493
Sauvignon Blanc 384.890 5.612
Cabernet Sauvignon 4.503.208 5.020
Garnacha Tinta 993.160 5.100
Merlot 3.923.516 5.369
Moristel 153.163 3.432
Parraleta 53.835 3.638
Pinot Noir 81.040 5.068
Syrah 1.178.820 4.861
Tempranillo 1.472.370 4.485
TOTAL 18.741.449 5.281



Departamento de
comuhnicacion

El Departamento de Comunicacion desarrolla una serie de funciones detalladas en el
capitulo 04 del Manual de Calidad del Consejo Regulador.

Actualmente, la responsable del Departamento de Comunicacion es D?. M? Elisa Rio
Campo quien desarrolla el area bajo las directrices y supervision del Secretario y de la
Presidenta.

CAMPANA “DENOMINACIONES DE ORIGEN DE EUROPA, MUCHO MAS
QUE UN LUGAR?” - “SEGUIMOS UN CAMINO, EL NUESTRO”

Los valores de amor a la tierra, caracter, inconformismo, origen y pasion por el trabajo son
los que, unidos a las personas vy al territorio, han guiado el camino de la Denominacion de
Origen Somontano hasta hoy y los que la convierte en mucho mas que un lugar. Es a esos
valores a los que se refieren los esloganes “Denominaciones de Origen de Europa, mucho
mas que un lugar” - “Seguimos un camino, el nuestro” de la nueva campana de
comunicacion que Somontano ha emprendido en el mercado nacional junto a la
denominacion de origen Jamoén de Teruel. Una campana 360° que, durante el trienio 2018
— 2020, incluye television, prensa, radio, medios online, cine, viajes de prensa, eventos,
jornadas formativas y la web www.masqueunlugar.com en la que se detallan las actividades
que se desarrollan.

Potenciando el maridaje perfecto del vino y el jamdn de
ambos consejos reguladores y desde el convencimiento
de que los valores marcan un camino auténtico vy
coherente, la campana explica por qué las
denominaciones de origen Somontano y Jamoén de
Teruel son mucho mas que un lugar, mucho mas que un
origen geografico. Este es el mensaje clave de esta
campana que concentra en los dos ultimos meses del
ano las acciones dirigidas al consumidor final mientras a
lo largo de todo el ano se promueven las actividades
destinadas al sector profesional y a los prescriptores.

La Unién Europea cofinancia este proyecto de las dos
denominaciones de origen como sellos de calidad
certificada reforzando, con él, el hecho de que lo que
ofrecen sus productos supera lo que es el origen y la sy R o e
calidad. W= ™ R
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PLAN DE MEDIOS

En 2018, primer ano del proyecto, la campana ha contado con un fuerte plan de medios
con diferentes espacios en medios de comunicacion de formato tradicional y digital con
creatividades especificas para cada uno de ellos. Los principales periddicos de Aragon
(“Heraldo de Aragon”, “El Periddico de Aragon”, “Diario del Alto Aragdn”, “El Cruzado
Aragonés”, “Diario de Teruel” y “La Comarca”), los suplementos “El Pais Semanal”, “XL
Semanal”, “Fuera de Serie” y “Qué Fem”; las revistas “Traveler” y “Viajes de National
Geographic” y las versiones online de los diarios nacionales (“El Pais”, “El Mundo”, grupo
Vocento (ABC vy periddicos lideres regionales) y “La Vanguardia”) han sido soportes
importantes de sus mensajes.

En el ambito audiovisual, el spot que desgrana los valores que marcan y dan sentido al
camino de los consejos reguladores Somontano y Jamén de Teruel protagonizado por
auténticos protagonistas de sus territorios, vifedos, bodegas y denominaciones se ha
difundido a través de los canales de television Grupo Cuatro (que incluye también Divinity y
Energy), TV3, Euskal Telebista y Aragon TV; las plataformas digitales Smartclip, SunMedia,
MiTele y Adman, la web de la campana www.masqueunlugar.com y campanas en blogs y
redes sociales a través de prescriptores (entre l10s que son especialmente relevantes Pepe
Rodriguez y Carlos Maldonado).

Paralelamente, se ha desarrollado una importante campana online a través de diferentes
acciones en Google Search, redes sociales y blogs. Santi Rivas, alma y cara del Colectivo
Decantado” es uno de los ejemplos de estas acciones online. Dos de sus “InstaCatas” han
tenido como protagonista a la Denominacion de Origen Somontano.




Ademas, se ha organizado un viaje de prensa a Somontano, del que ha sido embajadora
la actriz y presentadora Cayetana Guillen Cuervo, en el que participaban reconocidos
periodistas de la prensa gastrondémica, de viajes y social. Tras la visita a Somontano, “El
Pais”, “El Mundo” y las revistas “Europa” y “Diez Minutos” publicaban noticias y entrevistas
relacionadas con su experiencia.

EL PRIMER “DRUNCH CON DENOMINACION DE ORIGEN”

Con el objetivo de transmitir a los medios de comunicacion el maridaje perfecto del vino
D.O. Somontano y la D.O. Jamdn de Teruel, se celebraba el 29 de noviembre en Madrid,
el primer “Drunch con Denominacion de Origen” con la participacion de tres reconocidos
profesionales del arte y la cultura: la actriz y presentadora Cayetana Guillen Cuervo, la
periodista y escritora Marta Robles y el extorero y actor Oscar Higares. Los tres
conversaban ante los invitados destacando los valores de pasion por el trabajo,
inconformismo y esfuerzo mostrados en la campana y los vinculaban a sus profesiones
como base de la excelencia.

MUCHO MAS Q

El “Drunch” es un nuevo formato de encuentro con prescriptores que se celebra a ultima
hora de la tarde y tras el que se ofrece un aperitivo con vinos Somontano y tapas elaboradas
con Jamon de Teruel. En este encuentro, de caracter anual, las denominaciones de origen
establecen vinculos con otras areas (como la gastronomia, la cultura, el disefio o, entre
otras muchas posibles, el arte o la decoracion) con las que comparten valores y abren
nuevas alianzas.

Este tipo de evento comienza a estar de moda dentro de la gastronomia y las relaciones

sociales y posiciona a las dos denominaciones de origen en las principales tendencias
gastrondmicas.
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ACCIONES PARA EL SECTOR PROFESIONAL

Madrid y Zaragoza han sido los dos destinos
seleccionados para las ocho jornadas formativas para
profesionales de la sumilleria y estudiantes del sector
de la hosteleria desarrolladas en el marco de esta
. campana. Jornadas que han cubierto todas las plazas
ofertadas y han sido valoradas, por los participantes,
como muy satisfactorias. Doscientos cincuenta
profesionales y estudiantes han conocido en primera
persona la calidad y caracter unico del vino
Somontano y el Jamon de Teruel.

. Ademas, durante este primer afio, se ha enviado
" material con informacién de la campafia a mas de mil
doscientos distribuidores de vino y jamoén de Espana
de cara a promover el refuerzo de la presencia de los
productos de Somontano y Jamoén de Teruel en los
canales de venta.

FESTIVAL VINO SOMONTANO

“Vivir el Festival Vino Somontano, no que te lo expliquen. Vivir los momentos, no que te los
cuenten. Disfrutar los vinos, no encorsetarlos en teorias y palabras vacias.” Ese ha sido el
eje de la comunicacion de la decimonovena edicion de este evento enoturistico que se ha
consolidado como uno de los mas importantes del pais. Tuvo lugar del 2 al 5 de agosto en
Barbastro, la capital del Somontano.
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PROGRAMA DE ACTUACIONES

-

P

El Festival Vino Somontano sigue priorizando la vinculacion
de la Denominacion con la cultura, el teatro y las artes quienes
volvian a ser los companeros de vigje de las acciones
promocionales de los vinos Somontano.

El Centro de Congresos de Barbastro ha sido, de nuevo, el
escenario de la parte de los espectaculos del Festival Vino
Somontano. Un espacio perfectamente preparado para los
cuatro espectaculos que llegaban a Somontano tras llenar
todos los escenarios en sus giras.

Mil doscientas personas asistian al programa cultural del

Festival que se concretaba en la puesta en escena de cuatro
= grandes espectaculos para cada una de las cuatro noches
“4  del certamen:

Jueves, 2 de agosto: “THE PRIMITALS” de Primital
Bros y Producciones Yllana. El Festival Vino
Somontano abria el telon del escenario de su
decimonovena edicién con esta comedia musical
“a capela” en la que cuatro aborigenes de un
planeta reclamaban el escenario dispuestos a
conquistar al publico rebosando musica de mil
géneros que habian ido absorbiendo en sus viajes
por los confines del espacio tiempo. La extrana y
surrealista historia de wuna tribu ligeramente
disfuncional, con luchas intestinas, suenos de
grandeza, desequilibrios mentales y farmacopea

milenaria.

Viernes, 3 de agosto: “PETER PAN”, el Musical. El Festival Vino
Somontano recibia en su segunda jornada este espectaculo, en
doble funcion, avalado por el éxito reconocido por los 3.500.000
espectadores que lo han disfrutado en sus mas de 3.700
representaciones y con su consideracion, por parte de la critica,
de ser el “mejor espectaculo familiar de la década en Espana”.
Una reproduccion muy fiel de la historia original de J. M. Barrie
que ya forma parte de la literatura universal: las aventuras de
Peter Pan, un nino que NnO Qquiere crecer y que cree
profundamente en las hadas. Una recreacion que en su puesta
en escena contaba con actores, cantantes, bailarines, acrobatas
y especialistas que daban vida a todos los personajes. La obra
fue galardonada en 1998 con el Premio MAX de las Artes
Escénicas como mejor obra de teatro musical.



Sabado, 4 de agosto:
“Michael’'s Legacy”, el
espectaculo avalado como
“el mejor espectaculo
musical sobre el Rey del
Pop” por el Club de Fans
de Michael Jackson en
Espana, llegaba al Festival
Vino Somontano en la
noche de su tercer dia. En
la actualidad, es el primer
homenaje a  Michael
Jackson que ofrece el
concepto de espectaculo
que tenia el cantante en
sus giras. “‘Michael’s
Legacy” recrea sus conciertos con un show con réplicas exactas de las canciones
originales y el toque especial dado por la compania en sus representaciones con un gran
equipo formado por un elenco de veinte personas entre bailarines, actores, cantantes y
técnicos liderados por el mejor imitador de Michael Jackson, Ximo MJ, que tiene un gran
parecido fisico con él y es capaz de realizar y transmitir a la perfeccion cada uno de los
movimientos y gestos unicos que el Rey del Pop recreaba en cada uno de sus conciertos.

Domingo, 5 de agosto. El
“Conjuro” del mago
YUNKE. La magia es uno
de los géneros favoritos
del publico del Festival
Vino Somontano desde el
nuevo formato que en
2014 tomo el certamen.
En 2018 fue la variedad
elegida para cerrar su
decimonovena  edicion
con este espectaculo de
este mago al que muchos
espanoles conocen a raiz
de sus constantes
apariciones en television
en programas como “Nada x aqui”, “Gran Hermano”, "Shalakabula”, “Con un par de
bromas con Javier Capitan”, “Por Arte de Magia” o “El Hormiguero”. Tras ser proclamado
Subcampedn del Mundo y obtener el Oscar a la magia, Yunke obtiene el reconocimiento
mundial y desde entonces, ha mostrado su magia por medio mundo visitando teatros,
congresos y platos de television de paises como Estados Unidos, Inglaterra, Francia,
Alemania, China, Holanda, ltalia o Suiza. En su show “Conjuro" presentaba sus Ultimas
creaciones magicas con un tipo de ilusionismo inédito en Espana que ofrecid desde
numeros con mucha fuerza y espectacularidad hasta tiernos juegos que hicieron las delicias
de todo tipo de publico.
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LA MUESTRA DEL VINO SOMONTANO

La Muestra del Vino Somontano, ano tras ano, supera todas las expectativas creadas y
sigue siendo la gran protagonista del Festival.

u"f

= a9 qcaan

Su ubicacioén, por quinto ano consecutivo, ha sido el espacio exterior de la Institucion Ferial
de Barbastro, en una superficie total de mas de 13.500 m=2.

Partiendo de la buena respuesta del publico, en el balance de la ultima edicion del Festival
la Denominacion de Origen Somontano recordaba su prioridad de mantener el valor
cualitativo del certamen. En ese sentido, la cuestion vital es que los espacios y actividades
promovidas en el marco del Festival se miman al extremo de forma que quien acuda quede
plenamente satisfecho y se anime a regresar en las proximas ediciones. Es todo ello lo que
ha consolidado al Festival como un evento gastronomico y enoturistico Unico en Espana.

En 2018, la Muestra tenia como principal novedad el refuerzo de su alma de vino dotando
a sus calles y principales espacios con el nombre de variedades de uva y términos del
mundo del vino: las calles, paseo y avenida del Recinto Ferial de Barbastro tomaban el
nombre de las uvas Merlot, Cabernet Sauvignon, Parraleta, Chardonnay y GewUrztraminer,
el pabelldbn se denominaba Moristel y las carpas de vino toman como nombres propios
“Las barricas”, “Las cepas”, “El descorche” y “Las copas”. Ademas, los escenarios en los
que actuaban los grupos de musica se nombraron con dos rios vitales en la zona: “Rio
Vero” y “Alcanadre”.

También, como novedad, se ofrecia la posibilidad de adquirir cubiteras y hielo, para

mantener la frescura de los vinos, y abanicos, elementos disenados con la marca de la
Denominacion de Origen Somontano.
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Durante las cuatro noches de la Muestra, veintitrés restaurantes y productores
agroalimentarios deleitaron a los asistentes con las tapas elaboradas para la ocasion:
Sabores d’Entonces, Pasteleria Iris, Embutidos Artesanos Melsa, Restaurante La Ternasca,
Pasteleria Guerri, Cafés de la Asociacion de Familiares y Enfermos de Alzheimer de
Barbastro y Somontano, Quesos de Radiquero, Restaurante Tres Caminos, Cafeteria
IberJabugo, Restaurante El Lagar del Vero, Quesos Sierra de Guara, Restaurante Cueva
Reina, Restaurante El Placer, Restaurante del Gran Hotel Ciudad de Barbastro, Bar de
Tapas La Bodeguita, Restaurante Las Torres, Restaurante Piscis, Restaurante El Patio,
Pasteleria Canela, Grupo El Cobertizo, Pastel Biarritz, Restaurante Casa Santos y el
restaurante de la bodega Laus. Los veintiin primeros participantes eran veteranos en el
certamen.

Mientras tanto, setenta y nueve referencias de vinos de las treinta y dos bodegas de la
Denominacion de Origen conformaban las atractivas cartas de vinos de la Muestra del Vino
Somontano para maridar y disfrutar las tapas preparadas para la ocasion por los
establecimientos participantes en la Muestra.

Consumo de tapas y vinos

La Muestra del Vino Somontano cerraba sus puertas con mas de 73.800 tapas y mas de
13.000 botellas de vino servidas durante las cuatro noches del certamen.

RESTAURANTES | TAPAS VINOS VINOS ESPECIALES
(n°) (n°) (n° boFeIIas) (n° botellas)
Vino 5.064
blanco Vino blanco 690
24 73.852 | 11.238 | ' | 8390 | 2.068
Vino Vino tinto 1.378
tinto 2.784

Musica en directo

La Muestra del Vino Somontano mantenia, por tercer ano consecutivo, la musica en directo
en dos espacios en los que el publico pudo disfrutar de la actuacion en directo de
reconocidos grupos de musica que recreaban diferentes estilos a modo de
acompanamiento, de musica de ambiente, de la degustacion de vinos y tapas.

La programacion musical incluyd estilos como el soul, el jazz, el swing, el rock clasico
espanol vy el blues a través de la actuacion en directo de los grupos Pixie Dixie, Humphrey
and the Farmers, Los Iguana y Elastic Band.

El V Concurso de Tapas

En el marco del Festival y de la Muestra del Vino Somontano, la Denominacion de Origen
Somontano organizaba el V Concurso de Tapas Festival Vino Somontano que en esta
edicion adelantd un dia su celebracion respecto a las ediciones anteriores para permitir que
los miles de asistentes a la Muestra pudieran disfrutar de dos de las tres tapas ganadoras
durante las dos Ultimas noches del Festival Vino Somontano ademas de degustar el resto
de las presentadas a la competicion y todas las demas preparadas por los veintitrés
establecimientos de la Muestra del Vino Somontano.

NN



De nuevo, el principal objetivo del
concurso fue poner en valor la calidad de
las tapas ofrecidas en la Muestra
Gastrondmica y potenciar el vino y sus
maridajes con los platos como esencia de
| la cultura mediterranea.

Al concurso se presentaron catorce tapas
elaboradas por el mismo numero de
establecimientos presentes en la Muestra
de Vinos Somontano que se podian
degustar alli. De esas trece, nueve eran
aptas para celiacos.

El Jurado profesional que fallé el premio de
“mejor tapa” y la mencion “mejor tapa apta
para celiacos” estuvo conformado por los
periodistas gastronémicos D. José Miguel
Urtasun, D. Arturo Gastén, D. Florentino
Fondevila, D. Luis Laiglesia, D. Enric
Ribera y D. Oscar Checa, quien ademas
presidia el Jurado; D. Fernando Blasco,
Director Gerente de TuHuesca; D?. M?
Carmen Tricas, Presidenta de la Asociacion de Celiacos de Aragoén y D?. Raquel Latre,
Presidenta de la Denominacion de Origen Somontano.

La quinta edicion del Concurso de Tapas Festival Vino Somontano concluia con el “apanijo
ecoldgico de nuestro huerto con espuma de piparra” del restaurante del Gran Hotel “Ciudad
de Barbastro” de Barbastro (Huesca) erigido como “mejor tapa”, la mencion en esa misma
categoria para el “puré de judias con codorniz escabechada” de “El Lagar del Vero” y la
mencion especial “mejor tapa apta para celiacos” para las “delicias de Biarritz” de la
pasteleria Biarritz. Mientras tanto, el “lingote de manitas con salsa de trufas y pan de cristal”
del restaurante Tres Caminos, de El Grado (Huesca) ganaba, por quinto aino consecutivo,
el premio como “tapa mas popular”.




Actividades de dia

-~

En el marco del Festival Vino Somontano y con el objetivo de ampliar -durante el dia- la
oferta de actividades del Festival y aprovechar el flujo de turismo para dar a conocer el
patrimonio vinicola de la zona, el Consejo Regulador organizé durante los cuatro dias del
Festival, diferentes y originales actividades vinculadas al vino: la cata “Descubre l0s vinos
del Festival”; dos actividades enmarcadas en la campana de promocion conjunta de la
Denominacion de Origen Somontano y la de Jamoén de Teruel: el taller de corte de Jamoén
de Teruel D.O. y su maridaje con vinos D.O. Somontano y la cata maridaje “El jamodn vy el
vino”; la experiencia “Somontano Panoramico” en la que se cataron los vinos Somontano
desde el Monasterio del Pueyo con las vistas espectaculares de los vinedos vy las catas
“Iniciacion al Vino descorchando Somontano” y “’Los grandes vinos Somontano”. Ciento
setenta y cinco personas participaron en el programa diurno del Festival.

“WINEMAN” EN SOMONTANO

En el marco del proyecto de cooperacion “Somontano, Territorio de Interés Gastrondmico
2018, cofinanciado con fondos europeos del programa LEADER, la Denominacion de
Origen Somontano ha promovido la produccion de un episodio monografico de Somontano
en la quinta temporada del programa de television “WineMan”, dirigido y presentado por D.
Joaquin Galvez.

En él, “WineMan” invita a los amantes del vino seguidores de su programa a descubrir el
Somontano a través de las personas que desde sus vinedos, bodegas, tierra y Consejo
Regulador hacen unica a la Denominacion.

El capitulo se rodaba en junio de 2018 y se emitira en Canal Viajar en junio de 2019.
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CAMPANA “CATANDO SOMONTANO”

Desde la vocacion de ofrecer su magia y vinos, desde el ano 2011 la Denominacion de
Origen Somontano recorre Espana, ciudad a ciudad, con un amplio programa de
presentaciones, catas, talleres y maridajes con el que invita a descubrir el caracter Unico
que nace de su territorio. Ya son miles los que han participado en esta campana y muchos
de ellos han culminado esas primeras experiencias en un viaje a Somontano.

La campana ofrece diferentes tipos de propuestas dirigidas a todo tipo de publico que, con
Sus gustos y particularidades, tenga como nexo comun el interés por descubrir el vino a
través de su territorio.

Desde esa amplia gama de posibilidades de actividad, la Denominacion concreta la ideal
en cada caso partiendo del lugar en el que se desarrolla y del publico al que se dirige. Por
una parte, el sector profesional (asociaciones de sumilleres, escuelas de hosteleria, clubs
de vino, periodistas y prescriptores, colectivos profesionales...) y por otra, los amantes del
Vino y viajeros a través de acciones en vinotecas, restaurantes, ferias, mercados...

Durante 2018 se han promovido mas de 40 actividades desarrolladas por toda Espana con
especial atencion a Huesca, Zaragoza, Barcelona, Madrid, Pamplona, Bilbao, San
Sebastian, Malaga y Valencia. En ellas han participado mas de 1.650 personas quienes han
vivido en primera persona estas experiencias en las que la Denominacion contagia la magia
de Somontano a través de un viaje sensorial a través de sus vinos.

Especialmente destacables en el ano 2018 han sido las catas desarrolladas con las
asociaciones de sumilleres de Malaga y de Aragon, la impartida en el Mercat de Mercats
de Barcelonajunto a Aragén Alimentos, la organizada en el mirador del Santuario de
Torreciudad por primera vez en su historia, la vivida en el Colegio Cesar Carlos de Madrid, y,
un ano mas, la del Polifonik Sound Festival. En todas ellas, los vinos Somontano han sido
protagonistas en actividades vinculadas a la cultura y a la gastronomia de alto nivel.
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“Catando Somontano” también
ha participado activamente,
directamente o con la Ruta del
Vino Somontano a través de su
convenio con Enoturismo de
Aragon, en ferias tan relevantes
como FITUR, Madrid Fusion,
NavarTur, SevaTur, BTravel o
AraTur y en otras ferias o
eventos de ambito local vy
regional importantes por su
vinculacion y proximidad con
Somontano como el certamen FERMA o la colaboracion permanente con la distincion
Somontano, Territorio de Interés Gastrondémico 2018 otorgada por el Gobierno de Aragon.

Dentro de la misma campana, la Denominacion de Origen Somontano ha desarrollado
varias acciones en su Espacio del Vino y en municipios de su misma provincia como
Benasque o Guayente potenciando y poniendo en valor el vino en su mismo territorio.

Il SALON DE LOS VINOS D.O. SOMONTANO EN MADRID

Si el | Salon de los vinos de la D.O. Somontano en Madrid” fue un éxito, la segunda edicion
celebrada el 9 de abril de 2018, lo superaba. Veinte bodegas y la Ruta del Vino Somontano
acompanaban al Consejo Regulador en este salén monografico de la Denominacion de
Origen ofreciendo una amplia gama ciento doce vinos (veintinueve blancos, quince rosados
y sesenta y ocho tintos) y todas las opciones enoturisticas de la zona mostrando la
diversidad, caracter y calidad de las marcas de Somontano.

JAD
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Las bodegas Osca, Fabregas, Vinas del Vero, Enate, Pirineos, Valdovinos, Dalcamp, Otto
Bestué, Laus, Sommos, Meler, Alodia, Estada, Obergo, Sers, Monte Odina, Chesa, El Grillo
y la Luna, Batan de Salas — De Beroz e |drias eran, concretamente, las que participaban en
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este segundo salon junto a los responsables de la Denominacién de Origen Somontano.
Con ellos, también tenia su propio espacio la Ruta del Vino Somontano que, por primera
vez, participaba en el evento y ofrecia la consolidada oferta enoturistica de la zona.

Mas de setecientos profesionales vinculados al mundo del vino, su distribucion, su servicio
O SuU comunicacion visitaron los veintiun espacios distribuidos en el salén. Un nimero de
asistentes profesionales similar al del ano anterior pero con un conocimiento superior de la
Denominacion.

Los grandes profesionales del sector que asistian a la cita destacaban que “Somontano
esta viviendo una segunda época de vanguardia, que tiene mucho y diferente que ofrecer,
que cada uno tiene su originalidad y su sitio y todo ello denota un alto nivel y es una garantia
de éxito. Hay bodegas que estan apostando por las variedades autoctonas, otras por los
vinos ecoldgicos, otras estan trabajando con las mezclas y vinos monovarietales de las
uvas mayoritarias de la zona como Cabernet, Merlot o Tempranillo,... También se esta
recuperando la Garnacha, muchos elaboran blancos con Chardonnay que han
evolucionado: son serios, con cuerpo y caracter...”. Los asistentes también valoraban el
hecho de ver en primera persona como esta evolucionando la Denominacion de Origen en
la que “hay bodegas nuevas, cambios en otras, los vinos muestran la historia que tienen y
las nuevas generaciones de los bodegueros siguen el buen hacer de sus antecesores
innovando sobre esos grandes legados”.

En esa misma linea, D. Enrique Calduch, periodista y responsable de la agencia con la que
la Denominacion de Origen organizaba el Salén, destacaba que “Somontano es una zona
muy dinamica, muy moderna, con muchas novedades, que gusta y el hecho de que
organice este saldn es una respuesta a su principal mercado, el nacional, que quiere seguir
conociéndolas de manera directa y profesional a través de acciones como ésta”.

REVISTA SOMONTANO.DO

En 2016 el boletin de la Denominacion de Origen que

el Consejo Regulador edita desde marzo de 2003
amplid su tamano para convertirse en revista S U M O N TA N U ; D O
potenciando una nueva linea de estilo mas visual e CUTBABRIL/AT. _  Ge=e g vrmm.

-~

incrementando su valor como publicacion relevante de > 177,

la actualidad de Somontano.

La revista, de 210 por 280 milimetros y 20 paginas de
contenido, se edita a cuatricromia con una tirada de
1.200 ejemplares y constituye un importante canal de
comunicacion entre el Consejo Regulador, los
viticultores y bodegas de la Denominacion y los
periodistas, colectivos y enoturistas que mantienen una
estrecha relacion con la entidad.

La publicacion cuenta con secciones permanentes
como el Editorial, “Nuestros Campos”, “La Noticia”, “La
Denominacion de Origen”, “La Ruta del Vino Somontano”, “Bodegas que son noticia” o
“Noticias del Consejo” y otras puntuales como “El Festival Vino Somontano” o “La
Campana”.
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Su Consejo de Redaccion esta formado por el equipo técnico del Consejo Regulador y
cuenta con colaboraciones procedentes de las bodegas de la Denominacion de Origen,
organismos publicos y reconocidas firmas del sector y del periodismo vinicola.

En el ano 2018 se editaron dos numeros. El niumero 47, en abril y el 48, en julio.

REDES SOCIALES

Conscientes de que el medio online cobra, dia a dia, mas fuerza entre los canales de
comunicacion, sus canales son prioritarios para la Denominacion de Origen Somontano.
Tanto por su ambito e impacto global como por las posibiidades que ofrece de
acercamiento personalizado.

En ese ambito, las vias de difusion directa que ofrecen las redes sociales aportan grandes
oportunidades de acercamiento al consumidor, empresas y entidades por lo que el Consejo
Regulador cuida su presencia en las mismas, especialmente en las redes Twitter
(@DOSomontano con 6.814 seguidores) , Facebook (@Denominacion Origen Somontano
con 3.984 seguidores) e Instagram (@do_somontano con 2.193 seguidores).

CATA DE LA GUIA PENIN 2019

D. Alberto Garcia Ruffoni y D. Juan Luis
Morales, miembros del equipo de cata de
la Guia Penin de los Vinos de Espana,
vigjaron a Somontano para catar, in situ,
los vinos de la Denominacion que han sido
puntuados en su edicion 2019. La cata
tuvo lugar el 8 de mayo en la sede del
Consejo Regulador.

Las bodegas de la Denominacion de
Origen Somontano presentaban a esta
cata 167 referencias de vinos: 49 blancos,
20 rosados y 98 tintos.

CONCURSO GASTRONOMICO DE RADIO HUESCA

El Consejo Regulador mantenia, un afo mas, el patrocinio de este concurso de Radio
Huesca — Cadena SER. La colaboracion incluyd, entre otras acciones, la emision, del 14
de mayo al 30 de junio, de 328 cunas de la Denominacion de Origen en las emisoras de
Radio Huesca F.M y O.M, mas de 2.730 del anuncio radiofonico del concurso en el que se
cita a los patrocinadores en las trece emisoras del grupo Radio Huesca (R. Huesca SER
OM, R. Huesca SER FM, Los 40 Huesca , Cadena Dial, M80 Huesca, R. Jaca SER, R.
Sabifanigo SER, R. Barbastro SER, R. Monzén SER, R. Sarifena SER , R. Graus-
Benasque SER, R. Ainsa-Sobrarbe SER y 40 Benasque), mencion en los 250 spots del
Concurso Gastrondmico en Huesca TV y logotipo, como patrocinador, en el banner de la
misma convocatoria en la pagina web www.radiohuesca.com, en el anuncio del concurso
publicado todas las semanas del concurso en el “Diario del Alto Aragén” y en el libro que
se edita con las recetas presentadas.
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MEDIO MARATON “RUTA VINO SOMONTANO”

Este patrocinio comenzé en la primera edicion de esta carrera organizada por el Club
Atletismo Barbastro y se renueva ano tras ano por 1o que la vigesimosexta edicion de esta
carrera, celebrada el 30 de septiembre de 2018, ha vuelto a contar con el apoyo de la
Denominacion de Origen.

En el marco de colaboracion permanente con el Club, el 16 de julio, su Presidente visitaba
el Consejo Regulador con el atleta y campedn olimpico D. Eliseo Martin para mantener una
recepcion con la Presidenta de la Denominacion de Origen.

GABINETE DE PRENSA

Durante todo el ano, desde el Departamento de Comunicacion de la Denominacion de
Origen Somontano se han difundido notas de prensa a mas de 1.400 medios de
comunicacion y se han atendido tanto las visitas de importantes periodistas nacionales
como las numerosas demandas de informacion de todos los medios de comunicacion que
se han puesto en contacto con el Consejo Regulador con el objetivo de grabar programas
(especialmente destacables los reportajes de gastronomia y turismo de “Espana Directo”
de TVE), cubrir portadas (“Actualidad de las empresas aragonesas” o “El Ebro Econdmico”),
reportajes y entrevistas de una o varias paginas dedicadas a la Denominacion en formato
papel y/u online (“Bar Business”, “Gastro”, “Especial Vinos” del Diario del Alto Aragén”,
“Traveler”..) y espacios radiofonicos y televisivos.

Ademas, la Denominacion de Origen ha mantenido su presencia en los medios de
comunicacion a través de la contratacion de dos mil cufas radiofonicas en mas de treinta
emisoras; trescientos spots en televisiones locales; mas de treinta anuncios en veinte
periddicos, revistas y guias de vino y hosteleria y banners en una docena de paginas web.

Ademas, la Denominacion

X1 Premios Empresanales 2017 de Origen Somontano ha
MERCADO sido  uno de los
e Vi L Dl BU e copatrocinadores de los
I ' ' Xl Premios Empresariales
“Mercados del Vino vy la
Distribucion” promovidos
por la publicacion del
mismo nombre. A su
entrega, celebrada el 7 de
marzo en el Ministerio de
Agricultura, asistieron la
Presidenta, el Secretario y
la Directora de
Comunicacion.

......

CECRV Y MOVIMIENTO VINO D.O.

La Denominacion de Origen Somontano ostenta la Vicepresidencia 2 de la Conferencia
Espanola de Consejos Reguladores Vitivinicolas (CECRV) y participa en todas las
propuestas lideradas por ésta como la campana “Movimiento Vino D.O”.
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Actividad destacable de la CECRV en 2018 ha sido la organizacion del Dia Movimiento Vino
DO que se celebraba simultaneamente el 12 de mayo. Ese dia, veintiocho consejos
reguladores miembro de la Conferencia brindaban, a la misma hora, por ese dia
conmemorativo de las figuras y valores de las denominaciones de origen.

Somontano se sumaba a la iniciativa con las denominaciones de origen Campo de Borja 'y
Calatayud en el marco conjunto de ARATUR, el Salon Aragonés del Turismo.

COLABORACIONES
TRUFA-TE 2018

Un afo mas, en 2018, el Consejo Regulador se ha ocupado de la coordinacion de la
colaboracion de la Denominacion de Origen y las bodegas en la undécima edicion de Trufa-
te, la feria de la trufa organizada por la Diputacion Provincial de Huesca que este ano se
celebraba, en el Recinto de La Azucarera de Monzon, el 3 de marzo. Quince bodegas
colaboraban en el evento aportando, a un precio pactado, uno de sus vinos. Tres blancos,
dos rosados y diez tintos se ofrecian a los miles de asistentes para acompanar las tapas
elaboradas con la trufa como materia prima estrella.

SECCION “LA ENOTECA DEL SOMONTANO” DEL PROGRAMA MATINAL DE RADIO
SOMONTANO

Desde el 13 de noviembre de 2014, la Denominacion de Origen mantiene su colaboracion
con Radio Somontano en el desarrollo de la seccion “La Enoteca del Somontano” en la que
se detallan las noticias del sector vitivinicola de la zona dentro de su programa matinal.

Somontano, semana a semana, protagoniza este espacio que, en ocasiones, cede a las
bodegas de la Denominacion de Origen, empresas y colectivos con los que desarrolla
diferentes proyectos.
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“CATALIBROS” CON LA ASOCIACION DE LIBREROS DE HUESCA

ElI 28 de noviembre, el Espacio del Vino de la Denominacion de Origen acogia la celebracion
del primer “Catalibros” organizado por la Asociacion de Libreros de Huesca: una velada en
la que se maridaba la literatura y el vino Somontano.

Los escritores D. Manuel Vilas, autor, entre otras obras, de “Ordesa”, y D?. Leonor Lalanne,
escritora de la novela “El Secreto de Kirchland” y miembro de la familia de Bodegas
Lalanne, leyeron cinco textos elegidos para la ocasion que fueron maridados con vinos
Somontano. D? Leonor Lalanne compartié los dos seleccionados para sus textos y la
Presidenta de la Denominacion de Origen Somontano, D?. Raquel Latre, presento los
elegidos para las lecturas de Manuel Vilas.

La iniciativa fue un gran éxito. Las plazas se agotaban en las primeras horas del lanzamiento
de la cata y la velada fue, segun los organizadores y asistentes, tan positiva que se podrian
promover nuevas veladas.

PRESENTACIONES DE LIBROS EN EL ESPACIO DEL VINO

El 4 de mayo, el Espacio del Vino de la Denominacion de Origen Somontano volvia a ser el
escenario de la presentacion de una obra de la periodista, comunicadora y escritora D?. M?
Pilar Clau Laborda. Dos anos antes habia sido “Pétalos de Luna” la novela presentada alli
y en 2018 era “La Sobrina”, la dltima novela de la autora cuya trama se desarrolla en el
Somontano, el foco de esta nueva presentacion en la que la escritora y la Directora de
Comunicacion del Consejo Regulador hablaban de las caracteristicas, personajes y
atractivos de la novela.

El Espacio del Vino también ha sido el escenario de la presentacion del libro “25 anos
corriendo entre vinedos” de D. Fernando Torres Chavarria, entonces Presidente del Club
Atletismo Barbastro. La Presidenta de la Denominacion de Origen le acompanaba en la
presentacion de esta obra que repasa la historia del Medio Maraton “Ruta del Vino
Somontano”, del que la Denominacion es uno de los principales patrocinadores.
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ACCIONES COORDINADAS POR D. DAVID LAFUENTE

La Denominacion de Origen mantiene una estrecha colaboracion con el barbastrense D.
David Lafuente Duran, politélogo y Administrador Civil del Estado que actualmente ostenta
el cargo de Jefe de Area de la Economia Social y de la Responsabilidad Social de las
Empresas en el Ministerio de Empleo y Seguridad Social. Ademas, es el Director Gerente
de la Fundacion del Colegio César Carlos en el que se organizan conferencias cuyos
ponentes son reconocidas autoridades y responsables de las altas instituciones del Estado
y persona de confianza de la Casa de Aragon de Madrid.

Estas han sido las acciones organizadas por D. David Lafuente en las que ha colaborado
la Denominacion:

Curso “Espana. Retos y oportunidades. 40 Anos De Constitucion”

Somontano ha sido una de las entidades colaboradoras del Curso de Verano de la UNED
Barbastro “Espana. Retos y oportunidades. 40 anos de Constitucion” organizado y dirigido
por D. David Lafuente y D?. Irene Delgado y celebrado del 25 al 29 de junio. En él,
importantes catedraticos, periodistas y figuras del escenario politico profundizaron sobre
los 40 anos de Constitucion espanola y los retos y oportunidades que se presentan para
nuestro pais en la actualidad analizados desde diferentes ambitos: el modelo constitucional,
la democracia y el Estado de Bienestar, Espana en el mundo, el modelo territorial, el papel
de los medios y el sistema electoral y de representacion.

Todos los ponentes recibieron un estuche de tres botellas de vino Somontano vy el libro
fotografico “La Denominacion de Origen Somontano en 25 palabras”.

Encuentros en el Colegio César Carlos

Tres han sido los “Encuentros en el Colegio César Carlos” celebrados este afo en sus
instalaciones: en el mes de abril, D. Santiago Abascal, Presidente de la formacion politica
Vox impartid una conferencia sobre la regeneracion politica. En el mes de julio, D. Pablo
Simon, Doctor en Ciencias Politicas por las Universidad Pompeu Fabra e investigador
postdoctoral en la Universidad Libre de Bruselas, ofrecid una ponencia sobre “El sistema
electoral y perspectivas de futuro” y en el mes de diciembre, D. Juan Fernando Lopez
Aguilar, Diputado del Parlamento Europeo y ex Ministro de Justicia, ofrecidé su punto de
vista sobre los “Retos migratorios”. Los tres ponentes recibieron un estuche de tres botellas
de vino Somontano vy el libro fotografico “La Denominacion de Origen Somontano en 25
palabras”

Catando Somontano

El colegio mayor César Carlos, en el que viven opositores que se presentan a las categorias
mas altas de la Administracion, acogia el 23 de noviembre una presentacion “CatanDO
SOMONTANO” a la que asistian 65 residentes y funcionarios que vivieron alli en la etapa
en la que preparaban oposiciones.



CONFERENCIAS Y MESAS REDONDAS

Desde la Presidencia de la Denominacion de
¢ Origen se han impartido conferencias y se ha
participado como ponente en mesas redondas
sobre la experiencia de Somontano en diferentes
ambitos.

2

La participacion en la mesa redonda de la 43?2
reunion de delegados del Santuario de Torreciudad
el 3 de marzo, enla de “Oportunidades y desafios
de las nuevas inversiones del sector primario vy
agroalimentario en Aragon” organizada por
BanTierra, CEOS-CEPYME, Camara de Comerio
de Huesca y Fundesa el 26 de abril, en la de las
denominaciones de origen vinicolas de Aragdn en
el | Congreso Agroalimentario de Aragon celebrado
en el Palacio de Congresos de Huesca el 4 de
octubre, en la de “Casos de éxito: Instituciones,
cocineros y productores, jmaridaje perfecto?” en
el marco del | Foro de Cocina, Gastronomia y
Turismo de Interior el 23 de octubre en Zaragoza,
impartir la conferencia “; Por qué vivir donde naci?”
impartida el 13 de noviembre en uno de los “Desayunos coloquio” de la Asociacion de
Mujeres Empresarias de la Provincia de Huesca o ser uno de los cuatro protagonistas del
mundo del vino de Aragén en el Encuentro de “Mujeres Divinas” de Zaragoza el 4 de julio
son ejemplos de este tipo de colaboraciones.

X GALA DEL TEATRO

Por quinto ano consecutivo, la Denominacion de Origen colabordé con ARES Artes
Escénicas en la organizacion de la gala celebrada, con motivo del Dia Mundial del Teatro,
el 27 de marzo en el Teatro Principal de Zaragoza ofreciendo vinos blancos, rosados y
tintos al término de la misma.

COPATROCINIO DEL CIRCUITO “ANDALUCIA GOLF CHALLENGE”

Organizado por la revista “Andalucia golf”’, gracias a este patrocinio que se concreta en el
regalo de un estuche de 3 botellas de vino a los ganadores de los seis torneos de golf
celebrados en los mejores campos de Andalucia, Somontano cuenta con una pagina de
publicidad en la revista durante todo el ano y presencia en toda la publicidad en los campos
donde se juega, en la carteleria, en la publicidad que se hace en la Cadena SER y en
paginas web especializadas.

ESPACIO DE DANZA de Huesca

Somontano colabora con este centro oscense que participa en numerosos encuentros y
concursos nacionales e internacionales aportando los vinos que solicitan para momentos
especiales de esos foros de participacion como la gala de conmemoracion del Dia Mundial
de la Danza.
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SEMANA SANTA GASTRONOMICA

Durante la Semana Santa de Barbastro, la Junta Coordinadora de Cofradias propone estas
jornadas en las que se ofrecen diferentes tapas y menus con materias primas y productos
tipicos de esas fechas a maridar con vinos Somontano. Desde 2018, se organiza con la
Ruta del Vino Somontano centrando la oferta en los establecimientos de este club de
producto.

FORMACION DE PROFESIONALES DEL SECTOR

Los centros y universidades donde se forman futuros profesionales de los sectores de la
sumilleria y la restauracion que solicitan muestras y conferencias para profundizar en los
conocimientos de la Denominacion de Origen cuentan con el apoyo del Consejo Regulador
que facilita ambas opciones.

EVENTOS Y PROGRAMAS DE FIESTAS DE VARIOS MUNICIPIOS DE LA COMARCA

El Consejo Regulador colabora en numerosos eventos culturales, econdmicos y sociales
ademas de competiciones deportivas que se convocan en la Comarca aportando vinos
para reconocidos ponentes, artistas y personalidades y también con numerosos pueblos
del Somontano en la celebracion de sus celebraciones patronales con anuncios en sus
programas de fiestas y donacion de estuches de vino.



Comité de Cata

De enero a octubre de 2018, el Comité de Cata de la Denominacion de Origen Somontano
lo formaba el Responsable del mismo, el Auxiliar y los evaluadores. Sus funciones se
detallaban en el capitulo 04 del Manual de Calidad del Consejo Regulador.

Responsable del Comité de Cata

Las funciones del responsable del Comité de Cata estaban detalladas en el procedimiento
“P —01: Seleccion, cualificacion y formacion del personal del Comité de Cata” del Consejo
Regulador.

El responsable del Comité de Cata era D. Francisco Jose Berroy Giral.

Auxiliar del Comité de Cata

El procedimiento “P — 01: Seleccion, cualificacion y formacion del personal del Comité de
Cata” del Consejo Regulador enumeraba las funciones del auxiliar del Comité de Cata.

D?. Patricia Lanao Randet era el técnico auxiliar del Comité de Cata.
Los evaluadores

El Panel de Cata del Consejo Regulador de la Denominacion de Origen Somontano, cuyas
funciones se concretaban en el procedimiento “P — 01: Seleccion, cualificacion y formacion
del personal del Comité de Cata” del Consejo Regulador, estaba formado por diecisiete
evaluadores.

CATAS DE EVALUACION

En este periodo de tiempo se desarrollaron nueve sesiones de evaluacion con un total de
ochenta muestras.

JORNADAS DE FORMACION A LOS EVALUADORES

Durante este tiempo los evaluadores fueron sometidos a ocho sesiones de pre-seleccion,
formacion, cualificacion y validacion del meétodo llevadas a cabo por la Universidad de
Zaragoza.
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Estas jornadas tuvieron una duracion de 24 horas y se realizaron en la sede del Consejo
Regulador de la Denominacion de Origen Somontano distribuidas segun el siguiente
cuadro.

Dias Horario Actividad
An A4 Programa de presentacion
22 de marzo 11:00 - 14:30 Programa de formacion
23 de mazo 09:00 - 14:30 Programa de formacion
12 y 26 de abril 11:00 — 14:30 Programa de formacion
13y 27 de abril 09:00 — 14:00 Programa de formacion
Programa de validacion
3 de mayo 09:00 -10:30/11:00 — 12:30 Programa de validacion
27 de junio 12:00 - 15:00 Reentrenamiento especifico

El programa lo siguieron un total de dieciséis participantes.

Con los resultados del proceso se concluyd validando los criterios de repetibilidad vy
reproducibilidad utilizados por la Denominacion de Origen Somontano y dando por aptos
los 16 evaluadores.

A pesar de todo el proceso realizado, debido a las exigencias de la Entidad Nacional de
Acreditacion y Certificacion (ENAC) en torno al Analisis Sensorial, el Pleno del Consejo
Regulador acordd, en la reunion del 29 de octubre, externalizar todo lo referente al Panel
de Cata contratando los servicios de un laboratorio externo (CIBUS IN) acreditado en la
Norma 17025.



Estructura de Control

La Estructura de Control del Consejo Regulador de la Denominacion de Origen Somontano
esta formada por:

El Comité de Partes

Es un 6rgano independiente cuyas funciones se detallan en el capitulo 4 del Manual de
Calidad del Consejo Regulador y encabeza el organigrama de la Estructura de Control.

Actualmente esta conformado por:

D. Alejandro Salas Novales, representante de los viticultores.
D. Joaquin Vidal Duran, representante de los vinicultores.

D. Sergio Bielsa Pardina, representante de los distribuidores.
D2, Rosa Garcia Guindos, representante de los consumidores.
D. Jesus Gracia Salamero, experto vitivinicola.

D2. Victoria Alonso Garcia, Diputacion General de Aragon.

El Director de Certificacion

Este desarrolla sus funciones detalladas en el capitulo 4 del Manual de Calidad del Consejo
Regulador e informa de las mismas al Comité de Partes para su aprobacion.

Actualmente el Director de Certificacion es D. Oscar Torres Angosto.

Auditores

El Consejo Regulador cuenta con una auditora que desarrolla el gjercicio de sus funciones
conforme a la Norma UNE-EN ISO / IEC 17065.

Da. Mariola Subias Lisa es actualmente la auditora de la Estructura de Control.

Inspectores

El Consejo Regulador cuenta con la figura de los inspectores que desarrollan el ejercicio
de sus funciones conforme a la Norma UNE-EN ISO / IEC 17065.

D. Antonio Bernad Eustaquio ha desarrollado las funciones de inspector durante la
campana de la vendimia 2018.

BALANCE DE 2018

A lo largo del afno 2018 la Estructura de Control del Consejo Regulador de la Denominacion
de Origen Somontano ha mantenido la renovacion de la acreditacion como organismo
certificador de producto por parte de ENAC y al finalizar el mismo un total de 31 bodegas
contaban con sus cetrtificados en vigor.
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ESTADISTICAS






Estadisticas

ANOS

2004
2005
2006
2007
2008
2009
2010
2011
2012
2013
2014
2015
2016
2017
2018

ANOS

2004
2005
2006
2007
2008
2009
2010
2011
2012
2013
2014
2015
2016
2017
2018

SUPERFICIE
INSCRITA
(Hectareas)

4118

4.368

4.567

4.649

4,742

4.688

4.643

4.675

4.405

4.304

4187

4.040

3.968

3.940

3.915

NUMERO DE  NUMERO DE
VITICULTORES | BODEGAS

NUMERO DE BOTELLAS
DE 0,75 litros

11.590.988
13.754.630
13.984.656
14.560.006
15.250.903
11.935.371
12.996.596
13.291.496
13.488.134
12.811.204
14.196.911
13.552.581
14.950.223
15.697.912
15.428.781

M~

540
525
511
519
519
509
499
480
466
448
424
412
385
370
364

53

20
24
30
32
32
34
32
33
30
30
31
30
30
32
32

DATOS DE
PRODUCCION

(Kilos)
24.672.683
17.057.173
20.450.263
23.491.049
16.413.893
17.629.092
19.486.390
17.891.587
15.047.871
20.917.105
15.105.304
18.026.838
18.445.529
15.544.097
18.741.449

PRODUCCION

DE VINO

(Hectdlitros)

165.630
1156.747
139.109
156.363
113.252
121.641
134.456
123.452
103.424
131.207
106.737
124.831
128.114
110.312
134.233

COMERCIALIZACION (Hectolitros)

MERCADO
INTERIOR

68.184,10
80.864,73
80.628,92
83.479,05
88.121,77
©9.369,00
77.749,00
68.067,61
68.181,29
©65.658,60
76.045,87
69.449,35
76.935,06
88.120,57
87.910,52

MERCADO
EXTERIOR

18.748,31
22.295,00
24.256,00
25.721,00
26.260,00
19.899,00
19.726,00
31.618,61
32.979,72
30.424,00
30.430,96
32.195,01
35.191,61
29.613,77
27.805,34

TOTAL

86.932,41
103.159,73
104.884,92
109.200,05
114.381,77

89.268,00

97.475,00

99.686,22
101.161,01

96.082,60
106.476,83
101.644,36
112.126,67
117.734,34
115.715.86



EVOLUCION DE LA SUPERFICIE INSCRITA

(Hectareas)
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DATOS DE PRODUCCION
(Kilos)
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EVOLUCION DE LA COMERCIALIZACION
(Botellas de 0,75 litros)

15.697.912

15.250.903

14.560.006 15.428.781

14.196.911 14.950.223

13.754.630
13.488.134

13.291.496

13.984.656
13.56562.581

12.996.596 12.811.204

11.935.371
11.690.988

2004 2005 2006 2007 2008 2009 2010 2011 2012 2013 2014 2015 2016 2017 2018

DISTRIBUCION DE LA COMERCIALIZACION
(Hectdlitros)
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consejo regulador de la denominacion de origen protegida

SOM\NTANO

CONSEJO REGULADOR DE LA DENOMINACION DE ORIGEN PROTEGIDA SOMONTANO

Avda. de la Merced, 64. 22300 BARBASTRO (Huesca)
Tel. 974 31 30 31
www.dosomontano.com
somontano@dosomontano.com



